
Se sei alla ricerca di un luogo incantato immerso 

in una natura meravigliosa, che riflette sé stessa in 

specchi d’acqua lacustri, dove speci ittiche convivono 

armoniosamente con anatre e cigni e dove stormi 

di aironi romantici volano uniti nei cieli cerulei a 

“salutare” il maestoso Monviso, sei il benvenuto alla

“Sirenetta Resort Luxury & More Experience”.

Il Resort nel quale brillano le sue due anime essenziali, 

Green Village e Blue Village, dove l’emozione è di casa e 

l’arrivo di Frozen, primo ed unico villaggio finlandese 

in Italia, vi avvolgerà in un crescendo di percorsi 

esperienziali inebrianti e totalizzanti.



Amiamo profondamente la natura che ci circonda 
e per questo crediamo fermamente che sia 

importante prendersi cura dell’ambiente anche 
attraverso piccoli gesti.

Guidati da questo principio abbiamo scelto 
di realizzare questo menù con con materiali 

ecologici ed ecosostenibili.

La carta di cui è composto, Crush Mais,
è certificata FSC, realizzata con 100% energia 
verde autoprodotta, senza OGM e contiene il 

40% di riciclato post consumo. Utilizzando scarti 
agro-industriali e 100% energia verde, la carbon 

footprint è ridotta del 20%.

Una volta esaurito il suo ciclo vitale può essere 
compostato o smaltito insieme agli scarti 

alimentari garantendo un riutilizzo del 100%, 
senza sprechi.

CARTA RICICLATA
SENZA OGM

ENERGIE VERDE
AUTOPRODOTTA

COMPOSTABILE
CON SCARTI ALIMENTARI

LA
NOSTRA SCELTA

G R E E N



INQUADRA IL CODICE QR
CON IL TUO SMARTPHONE
PER SFOGLIARE IL MENÙ

Buon appetito!



Sfiziosità - Appetizers

FLAN DI VERDURE MISTE CON FONDUTA DI BRA	 € 7 ,00
Mixed vegetables flan with local cheese fondue 

SELEZIONE DI SALUMI PIEMONTESI	 € 9 ,00
Selected Piedmontese salami and cold meat

VITELLO TONNATO DELLA TRADIZIONE  	 € 10,00
Traditional veal in slices with tuna sauce

SELEZIONE DI FORMAGGI DOP  	 € 10.00
Selection of Piedmontese cheese

BATTUTA CON SCAGLIE DI PECORINO	 € 10 ,00
Minced meat served with pecorino cheese

FLAN DI BRANZINO CON SALSA DI GAMBERI ROSSI	 € 9 ,00
Bass flan with red crayfish sauce

COZZE ALLA LIVORNESE 	 € 9 ,00
Mussels in light spicy tomato broth

INSALATA DI MARE DI NOSTRA PRODUZIONE 	 € 10 ,00
Homemade sea salad 

POLPO ARROSTICATO CON SALSA AL PECORINO ROMANO E CURCUMA  	 € 12 ,00
Roasted octopus with Roman pecorino cheese and turmeric sauce

DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI DI TERRA 	 € 15 ,00 
Meat appetizer tasting

DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI DI MARE 	 € 18 ,00
Sea appetizer tasting 

VEGETARIANO GLUTEN FREE LACTOSE FREE

COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



RAVIOLI DEL PLIN AL SUGO D’ARROSTO 	 € 10,00
Small meat ravioli served with roasted meat sauce 

TAJARIN AL RAGU’ DI TRE CARNI CON GRATTUGGIATA DI CIOCCOLATO FONDENTE	 € 10,00
Homemade egg pasta served with mixed meat ragout sauce with grated dark chocolate

RISOTTO CON VERDURINE DI STAGIONE	 € 10,00
Seasonal vegetable rice

PACCHERI CON BURRATA, GUANCIALE E PISTACCHIO	 € 12,00
Pasta with burrata mozzarella cheese, cheek lard and pistachio

GNOCCHI AL BLU DI CUNEO	 € 13,00
Potato pasta with typical Piedmontese cheese

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO	 € 12,00
Sea food spaghetti

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE 	 € 13,00
Seafood rice

GARGANELLO CON PESTO E POLPO 	 € 14,00
Pasta with pesto sauce and octopus

TAJARIN ALL’ASTICE, DATTERINO E PREZZEMOLO	 € 18,00
Homemade egg pasta with lobster, small tomatoes and parsley

Primi - First Courses

VEGETARIANO GLUTEN FREE LACTOSE FREE

COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



TURBANTE DI TROTA SALMONATA	 € 12,00
Rainbow trout rolls

FRITTURA DI CALAMARI, GAMBERI E ALICI	 €18,00
Squid, crayfish and anchovy mix fry

GUANCIALE AL NEBBIOLO A COTTURA LENTA	 € 16,00
Cheek lard stewed in Nebbiolo wine

FILETTO DI MAIALE AL CAFFE’ E MIELE	 € 18,00
Pork fillet stewed in coffee and honey

Brasserie
ROTOLO DI SALSICCIA	 € 9,00
Sausage roll

GRIGLIATA DI CARNE 	 € 16,00
Mix meat grill

TAGLIATA, RUCOLA E PARMIGIANO 	 € 18,00
Rib-eye veil steak

COSTATA DI VITELLO	 € 23,00
Sliced steak served with parmesan cheese and rocket

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA	 € 14,00
Grilled swordfish

• Nei secondi grigliati è compreso il contorno

Secondi - Main Courses

VEGETARIANO GLUTEN FREE LACTOSE FREE

COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



PATATINE FRITTE *	 € 4 ,00  
Fried chips 

PATATE AL FORNO	 € 4,00  
Baked potatoes 

INSALATA MISTA 	 € 4,00  
Mix salad 

VERDURE MISTE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA	 € 5,00  
Mix seasonal grilled vegetables 

PRIMAVERA 	 € 8 ,00  
Insalata mista, carote, mais, pomodoro, mozzarella
Mix salad with carrots, sweet corn, tomato, mozzarella cheese

SIRENETTA	 € 12 ,00  
Insalata mista, gamberetti, pacchino, carote, sedano, mozzarelline, uovo, olive
Mix salad with shrimps, cherry tomato, carrots, celery, mozzarella cheese, eggs, olives

Insalatone - Salads

VEGETARIANO GLUTEN FREE LACTOSE FREE

COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.

Contorni - Side dish



TORTA ALLE NOCCIOLE DELLE LANGHE	  						      € 5,00  
Apple strudel

BÙNET DELLA NONNA 									         € 5,00  
Typical Piedmontese chocolate pudding

CREMA CATALANA 										          € 5,00  
Catalan custard

TIRAMISÙ	  										          € 5,00  
Tiramisù

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 	 € 5,00  
Mixed berries cheesecake

FRUTTA DI STAGIONE O MACEDONIA							       € 5,00  
Seasonal mix fruit or fruit salad

ANANAS											           € 6,00  
Pineapple

GELATO ARTIGIANALE  BABY								        € 2,50  
Small homemade ice cream

GELATO ARTIGIANALE  									         € 5,00  
Homemade ice cream

SEMIFREDDO ALLE NOCCIOLE E CIOCCOLATO*	  					     € 6,00  
Hazelnut ice cream dessert with chocolate

SEMIFREDDO AL MELONE - PISTACCHIO*	  					     € 6,00  
Watermelon or pistachio ice cream cake

Dessert

Frutta fresca - Fresh fruit

Gelateria - Ice creams

VEGETARIANO GLUTEN FREE LACTOSE FREE

COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



MARGHERITA ** 	 € 5,50
pomodoro, mozzarella | tomato sauce and mozzarella cheese

CIPOLLE ** 	 € 5,50
pomodoro, mozzarella, cipolle | tomato sauce, mozzarella cheese and onions

CARCIOFI ** 	 € 6,50
pomodoro, mozzarella, carciofi | tomato sauce, mozzarella cheese and artichokes

FUNGHI **	 € 6,50
pomodoro, mozzarella, funghi | tomato sauce, mozzarella cheese and mushrooms

CALZONE 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto | tomato sauce, mozzarella cheese and ham 

PROSCIUTTO COTTO ** 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto | tomato sauce, mozzarella cheese and ham

NAPOLETANA ** 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, acciughe | tomato sauce, mozzarella cheese and anchovies

TONNO ** 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, tonno | tomato sauce, mozzarella cheese and tuna

TONNO E CIPOLLE ** 	 € 7,50
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle | tomato sauce, mozzarella cheese, tuna and onions

BISALTA **	 € 8,00
pomodoro, aglio, origano | mozzarella cheese, stracchino cheese, rocket

GORGONZOLA **	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, gorgonzola | tomato sauce, mozzarella cheese and gorgonzola cheese

VALDOSTANA  ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, fontina e prosciutto cotto | tomato sauce, mozzarella cheese, fontina cheese and ham

SALSICCIA **	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, salsiccia | tomato sauce, mozzarella cheese and sausage

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi | tomato sauce, mozzarella cheese, ham and mushrooms

QUATTRO STAGIONI ** 	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive | tomato sauce, mozzarella cheese,
mushrooms, artichokes and olives

QUATTRO FORMAGGI ** 	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, grana | tomato sauce, mozzarella cheese, fontina cheese,
gorgonzola cheese and parmesan cheese

Pizza Tradizionale - Traditional Pizzas
TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI CON FARINA INTEGRALE

AGGIUNTE:  1 INGREDIENTE: + € 1,50  |  2 INGREDIENTI: + € 2,00  |  PIÙ DI 3 INGREDIENTI: + € 3,00

 ** ANCHE SENZA GLUTINE + 1,00 €  |  COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



ROBIN HOOD **	 € 6,00
pomodoro, mozzarella, wurstel | tomato sauce, mozzarella cheese and hot dog

PIZZA CRICCHETTO ** 	 € 6,50
pomodoro, mozzarella, patatine fritte | tomato sauce, mozzarella cheese and chips

STRACCHINO E RUCOLA ** 	 € 7,00
mozzarella, stracchino e rucola | mozzarella cheese, stracchino cheese and rocket

POLLICINA ** 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, olive nere, fontina | tomato sauce, mozzarella cheese, black olives and fontina cheese

CENERENTOLA ** 	 € 7,00
mozzarella, panna, speck | mozzarella cheese, cream and speck

CARICA 101 **	 € 7,50
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolle | tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola cheese and onions

MANGIAFUOCO ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, salame piccante | tomato sauce, mozzarella cheese and spicy salami

PROSCIUTTO COTTO E GRANA ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, grana | tomato sauce, mozzarella cheese, ham and parmesan cheese

DUMBO **	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo | tomato sauce, mozzarella cheese and raw ham

CAPITAN UNCINO ** 	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salsiccia | tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola cheese and sausage

SAETTA MC QUEEN ** 	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salsiccia | tomato sauce, mozzarella cheese, ham and sausage

MERLINO ** 	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola | tomato sauce, mozzarella cheese, speck and gorgonzola cheese

BURRATA **	 € 9,00
mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo, burrata | tomato sauce, mozzarella cheese,  raw ham and burrata
mozzarella cheese

FROZEN ** 	 € 9,50
mozzarella, salmone, panna, burrata e rucola | mozzarella cheese, salmon, cream, burrata mozzarella cheese
and rocket

SIRENETTA ** 	 € 11,00
pomodoro, mozzarella, pesce misto | tomato sauce, mozzarella cheese and mix fish

Pizza da Favola - Fairy Tales Pizzas
TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI CON FARINA INTEGRALE

AGGIUNTE:  1 INGREDIENTE: + € 1,50  |  2 INGREDIENTI: + € 2,00  |  PIÙ DI 3 INGREDIENTI: + € 3,00

 ** ANCHE SENZA GLUTINE + 1,00 €  |  COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



FOCACCIA ROSMARINO ** 	 € 4,00
olio, sale, rosmarino | olive oil, salt and rosemary

FOCACCIA CON LARDO ** 	 € 6,50
olio, sale, lardo | olive oil, salt and lard

PIZZA LIGURIA ** 	 € 7,00
pomodoro, mozzarella, pesto | tomato sauce, mozzarella cheese and pesto sauce

PIZZA BISMARK ** 	 € 7,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo | tomato sauce, mozzarella cheese, ham and egg

FOCACCIA SIRENETTA **  	 € 8,00
olio, sale, stracchino, pomodorini, grana | olive oil, salt, stracchino cheese, fresh cherry tomatoes and shrimps

TIROLESE ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, fontina e speck | tomato sauce, mozzarella cheese, fontina cheese and speck

PIZZA PARMIGIANA **	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, grana | tomato sauce, mozzarella cheese, grilled aubergines,
parmesan cheese

PIZZA GORGO E PERE ** 	 € 8,00
mozzarella, gorgonzola, pere | mozzarella cheese, gorgonzola cheese and pears

PIZZA ORTOLANA ** 	 € 8,00
pomodoro, mozzarella, misto verdure | tomato sauce, mozzarella cheese and mix vegetables

PIZZA DELL’AIA ** 	 € 8,00
mozzarella, pollo e patate al forno, rosmarino | mozzarella cheese, baked chicken and potatoes and rosemary

PIZZA HAWAIANA ** 	 € 8,00
mozzarella, prosciutto crudo, ananas | mozzarella cheese, raw ham and pineapple

PIZZA CAPRICCIOSA **  	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotto, salsiccia | tomato sauce, mozzarella cheese,
artichokes, mushrooms, ham and sausage

PIZZA SALSICCIA E FRIARIELLI **  	 € 8,50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, friarielli | tomato sauce, mozzarella cheese, sausage and wild broccoli

PIZZA CON BUFALA **	 € 9,00
pomodoro fresco, basilico, mozzarella di bufala | fresh tomatoes, basil and buffalo mozzarella cheese

PIZZA CASTELMAGNO E NOCI **	 € 9,00
mozzarella, castelmagno, noci | mozzarella cheese, casterlmagno cheese and nuts

Pizze Speciali- Special Pizzas
TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI CON FARINA INTEGRALE

AGGIUNTE:  1 INGREDIENTE: + € 1,50  |  2 INGREDIENTI: + € 2,00  |  PIÙ DI 3 INGREDIENTI: + € 3,00

 ** ANCHE SENZA GLUTINE + 1,00 €  |  COPERTO € 2,50  |  COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
SULLA PIATTAFORMA NON VERRANNO SERVITI I MENÙ STANDARD. • *IN ALTERNATIVA AL FRESCO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.



Menu Standard

TURISTICO

26 €

3 Antipasti
1 Primo

1 Secondo
2 Contorni

Dolce della casa
Caffè

Bevande e vini esclusi

GRIGLIATA

24 €

2 Antipasti
Grigliata di carne

1 Contorno
Dolce della casa

Caffè

Bevande e vini esclusi

BABY

12 €

Prosciutto cotto
Primo a scelta

Milanese
Patatine fritte

Gelato
Bevande

PESCE SENZA PRIMO

25 €

2 Antipasti
Fritto di pesce

Dolce della casa
Caffè

Bevande e vini esclusi

*QUESTI MENÙ SONO DISPONIBILI IN BASE ALLA SETTIMANA.

COPERTO € 2,50 - COPERTO PIATTAFORMA € 4,00
Sulla piattaforma non verranno serviti i menù standard.

In alternativa al fresco, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.



BIRRA PICCOLA 	 30 CL 	 € 3,50
BIRRA MEDIA 	 40 CL 	 € 5,00

COCA COLA PICCOLA ALLA SPINA 	 30 CL 	 € 3,00
COCA COLA MEDIA ALLA SPINA 	 40 CL 	 € 4,00

COCA COLA IN LATTINA 	 33 CL	 € 3,00

SPRITE IN LATTINA 	 33 CL 	 € 3,00
ARANCIATA IN LATTINA 	 33 CL 	 € 3,00
THÉ IN LATTINA 	 33 CL 	 € 3,00
SUCCO DI FRUTTA PAGO 	 20 CL 	 € 3,00

ACQUA MINERALE 	 50 CL 	 € 1,50
ACQUA MINERALE 	 100 CL 	 € 2,50

CAFFÈ 		  € 1,50
CAFFÈ ORZO E GINSENG 		  € 2,00
CAFFÈ CORRETTO 		  € 2,50
DIGESTIVI 		  DAI € 3,00 AI € 5,00 

BIRRA KAUSS BIONDA (ARTIGIANALE) 	 33 CL 	 € 5,00
BIRRA KAUSS ROSSA (ARTIGIANALE)	 33 CL 	 € 5,50
BIRRA BECK’S 	 33 CL 	 € 3,50
BIRRA MORETTI	 33 CL 	 € 3,50
BIRRA CORONA	 33 CL 	 € 4,50
BIRRA CERES 	 33 CL 	 € 4,50

VINO BIANCO E ROSSO SFUSO 	 1/4	 € 3,00
VINO BIANCO E ROSSO SFUSO	 1/2 	 € 6,00

BIRRA “BIÈRE DU CLAN”  	 33 CL 	 € 6,00
Senza glutine, ad alta fermentazione. Bianca vol. 4,5%

Birra chiara, di colore opalescente. L’impiego di scorza d’arancio e coriandolo dona profumi agrumati e sfumature speziate al 
palato. Il finale è secco, grazie ai luppoli continentali. Il corpo vellutato e la schiuma compatta. Beverina, fresca e dissetante.
Bionda vol. 5%. Birra bionda, di colore paglierino. Caratterizzata da una buona secchezza finale conferita dai luppoli, ha un cor-
po medio e una schiuma persistente. Una birra facile, da bere in compagnia.

Bibite



CHIARETTO (LOMBARDIA) 	 € 20,00
Ca’ dei Frati

ROSATO COTES DU RHÔNE (FRANCIA)	 € 25,00
Belleruche

DOLCETTO D’ALBA (PIEMONTE) 	 € 10,00
Scuola Enologica

DOLCETTO DI DIANO (PIEMONTE) 	 € 17,00
Alario

DOLCETTO D’ALBA (PIEMONTE) 	 € 20,00
Renato Ratti

BARBERA VIVACE BIRICCHINA (PIEMONTE) 	 € 10,00
Igino Roagna

BARBERA D’ALBA (PIEMONTE) 	 € 12,00
Scuola Enologica

BARBERA D’ALBA (PIEMONTE) 	 € 14,00
Marco Porello

BARBERA D’ASTI FREM (PIEMONTE) 	 € 17,00
Scagliola

NEBBIOLO LANGHE (PIEMONTE) 	 € 16,00
Poderi La Collina

NEBBIOLO LANGHE (PIEMONTE) 	 € 30,00
Renato Ratti

BARBARESCO (PIEMONTE) 	 € 36,00
Ca’ Nova

BAROLO (PIEMONTE) 	 € 43,00
Francesco Sobrero

PINOT NERO (TRENTINO) 	 € 22,00
Lago Caldaro

V I N I  R O S A T I

V I N I  R O S S I

Carta dei vini



ROERO ARNEIS (PIEMONTE) 	 € 14,00
Marco Porello

ROERO ARNEIS (PIEMONTE) 	 € 15,00
Cravanzola

LANGHE FAVORITA (PIEMONTE)  	 € 14,00
Marco Porello

LANGHE FAVORITA FALLEGRO (PIEMONTE) 	 € 23,00
Gianni Gagliardo

ERBALUCE LA RUSTIA (PIEMONTE) 	 € 20,00
Orsolani

MONTEJ BIANCO (PIEMONTE) 	 € 13,00
Villa Sparina

RIBOLLA GIALLA (FRIULI) 	 € 17,00
Attems

SAUVIGNON BLANC (FRIULI) 	 € 17,00
Attems

TRAMINER (TRENTINO) 	 € 13,00
Borgo Molino

GEWÜRZTRAMINER (ALTO ADIGE) 	 € 24,00
Sankt-Pauls

VERMENTINO (SARDEGNA) 	 € 17,00
Argiolas

GRECO DI TUFO (CAMPANIA) 	 € 15,00
La Guardiense

LIGHEA (SICILIA) 	 € 22,00
Donna Fugata

V I N I  B I A N C H I

Carta dei vini



MOSCATO D’ASTI (PIEMONTE) 	 € 14,00
Marco Porello

MOSCATO PASSITO TAGOS (SICILIA)	 € 25,00
Caruso Minini

V I N I  D A  D O L C E  E  F I N E  P A S T O

Carta dei vini



Carta dei vini

GLERA CUVÉE EXTRA DRY (VENETO) 	 € 10,00
Borgo Molino

PROSECCO SUP MOTIVO ASOLO DO.C.G. (VENETO) 	 € 13,00
Borgo Molino

PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. EXTRA DRY (VENETO) 	 € 16,00
Borgo Molino

PROSECCO ROSE’ MILLESIMATO EXTRA DRY (VENETO) 	 € 16,00
Borgo Molino

FRANCIACORTA BRUT (LOMBARDIA) 	 € 30,00
Contadi Castadi

MILLESIMATO PAS DOSÉ (PIEMONTE) 	 € 34,00
Contratto

CHAMPAGNE BRUT (FRANCIA) 	 € 59,00
Nominé Renard

M E T O D O  C H A R M A T

M E T O D O  C L A S S I C O

C H A M P A G N E



SI INFORMANO I NOSTRI GENTILI CLIENTI, CHE NELLA NOSTRA CUCINA SONO UTILIZZATI TUTTI GLI 
ALIMENTI DI SEGUITO INDICATI DALLA NORMATIVA EUROPEA COME ALLERGENI:

• Cereali contenente glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi derivati)
• Crostacei e loro prodotti derivati
• Uova e prodotti derivati
• Pesce e prodotti derivati
• Arachidi e prodotti derivati
• Soia e prodotti derivati
• Latte e prodotti derivati
• Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci comuni, pistacchi, noci di anacardi)
• Sedano e loro derivati
• Sesamo e loro derivati
• Senape e loro derivati
• Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10mg/l espressi come SO2
• Lupini e loro derivati
• Molluschi e prodotti derivati

PERTANTO CHIEDIAMO ALLA NOSTRA GENTILE CLIENTELA DI INFORMARCI SUBITO IN CASO DI 
ALLERGIE ALIMENTARI, AL FINE DI POTER INDICARE LA COMPOSIZIONE DEI NOSTRI PIATTI ONDE 
EVITARE QUALSIASI PROBLEMA DI SALUTE AI NOSTRI OSPITI.

SI RINGRAZIA PER LA COLLABORAZIONE

Informativa Allergeni
AI SENSI DEL REGOLAMENTO CE/1169/2011



SAPEVI CHE PUOI FESTEGGIARE CON NOI 
E AVERE UN MENÙ SPECIALE STUDIATO 

CON IL NOSTRO CHEF IN PERSONA?

Il salone del nostro ristorante è a tua completa disposizione per organizzare feste
 e ricorrenze, e il nostro staff di professionisti ti stupirà nella cura

dei dettagli “cucendo” l’evento sulla base delle tue richieste.

PERCHÉ QUELLO CHE CI STA A CUORE,
È IL BENESSERE DELLA CLIENTELA.

Alla “Sirenetta” perseguiamo infatti il “SISU”, quella particolare filosofia di vita finlandese 
che non è solo una modalità per attingere coraggio e forza in se stessi per affrontare la vita, 

ma mira anche e soprattutto ad essere lo strumento ottimale per stare in sintonia con ciò 
che ci circonda, per essere felici sempre e trasmettere benessere dentro e fuori di se.



Savigliano (CN) - Piemonte - Italy
Strada Solerette 9/a
Parcheggio riservato

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI

+39 335 81 79 373

info@lasirenettavillage.com
www.lasirenettaresort.com


